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Sudan keyfiyydtli olniasi, asas gdslsricildri Orkibinda yagin, bakteriyalann, zulahn va somatik huceyralarin 
miqdanna gbra muayyan edilir. Sud istehlakqilar ugun yuksak qidaliliq dayarina malik, tarkibinda bakteriya va anti 
bakierial preparatlar olmadiqda keyfiyyalli hesab olunur[IJ. 

Agarsdziar: sud mahsuldarligi, mahsul istehsali, sudun kimyavi tarkibi, kazein, ztilal, mineral maddalar 


• • Ikamizin geni§ sosial-inkijafi proqraminin 
muvaffsqiyyatla yerins yetirilmasi u 9 un mux- 
talif iqlim va yemlama §araitinda saxlanmasi 
niuxtolif cinslarin inoklarinin siid mah- 
suldarligi va onlann siiduniin tarkibindaki 
yagin, zulaliii, siid §akarinin (laktoza), sulu 
karbonlann, makro va mikro elementlarin miqdanna 
tasirinin oyranilmasi giiniin vacib masalalarindandir. 

Miiayyan edilmi$dirki, siidun yagliltgi istar yem- 
lama saviyyasinin yaxjila^dinlinasi va yaxud selek- 
siya-damazliq i^lorinin yax§ila§masi naticasinda 
cami 0,1% artinlarsa 1 ton yag hazirlanarkan sarf 
olunan suddan qanaat kimi 178 kq sud va yaxud 14 
kq yag alda etmak mumkiindur. Siid bztina maxsus 
tarkib va xassaya malikdir. 

Siidda ztilal iniqdannin 0,1% artirilraasi natica¬ 
sinda 1 ton pendir hazirlanarkan 159 kq siid va ya¬ 
xud 18,18 kq pendir qanaat kimi qazanmaq olar[2]. 

Hazirda insan camiyyatinin qar§isinda duran asas 
problemlerdan birida qida mahsullari tarkibinda 
ziilal 9 ati§mazligidir. insan orqanizmi ti 9 iin giinda 90 
qr zulal (o cumladan 60 qr heyvan man§ali zUlal) 
talab olundugu halda faktiki olaraq az tamin olunur. 
Qida mahsullari i 9 arisinda siid ztilali an qiymatli va 
an tez hazma gedan ziilal hesab olunur[3J. 

SUdda jakarin va mineral maddalarin miqdanna 
galdikda miiayyan edilmi§dirki, bu gostaricilar ayri- 
ayri cinslarda miixtalif olur. 

Cadval 1. Muxtalif cins qara malm 
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Masalan, tarafimizdan miiayyan edilmi§dirki, 
Qafqaz qonuru cinsli inaklarin siidti jakarla daha 
zangindir. Qafqaz qonuru va Qara-ala cinsli 


inaklarin sudiinda kalsium va fosforun miqdan 
ustunliik ta$kil edir. §vis cinsli inaklarin sudiinda 
mineral ajagi saviyyada olmu?dur. Biitun bu gosta¬ 
ricilar cadval 2-da daha aydin gorunmakdadir. 


Cadval 2. Sudun kimyavi tarkibi 
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Cadvaldan goriindiiyii kimi Simmental inaklari- 
nin sudiiniin orta yagliligi ba?qa cinslardan nisbatan 
yuksakdir. Ancaq ziilalm, kazeinin va jakarin 
miqdan a§agi saviyyadadir. Qara-ala cinsli inaklarin 
siiduniin biitUn gostaricilari isa orta saviyyadadir. Bu 
tahlillar Agcabadi rayonunda 0liyev qarda§larmin 
kandli fermer tasarrufatinda apanlmi§dir. 

Odabiyyat malumatlanndan malumdur ki, bu 
gostaricilar respublikamn zona va regionlanndan 
asili olaraq miiayyan qador dayi§ila da bilar. 

Zona va regiondan asili olmayaraq sagilan slid 
tarkibina va xassalarina gora miiayyan edilmi§ stan- 
dart talablara uygun olmalidir va onun orqanolentik 
xassalari normal olmaqla yana$i fiziki-kimyavi va 
mikrobioloji gostaricilarina gorada talabati odama- 
lidir. Sudiin turjulugu onun tamiziiyinin qiymatlan- 
dirmak ii 9 lin asas gostarici olmaqla barabar, miixtalif 
siid mahsullari hazirlamaqdan btrii siidun pasteriza 
edilib edilmayacayini, istifada edarak texnoloji 
tisullar miiayy'anla^dirmakda boytik rol oynayir. 
Yeni sagilan stidtin tur^ulugu 16-18® T-dan artiq 
olmamalidir. 

Bu gostarici 13® T-dan az olanda istifada olunur 
va 25®T-dan artiq olanda pendir va bazi dietik 
mahsullar ti 9 un yaranir. 

Pendir hazirlanmasinda istifada edilacak siidiin 
tarkibinda kozeinin miqdan 27%-dan az olmamali- 
dir. Fermerlar va siid email ila ma§gul olan zavod va 
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sexiar biinu nazara alniahdirlar. BUtUn cinsdan olan 
inaklarda siid mahsuldarligi onlann ya§ va cin- 
sindan, yeinlandirma texnologiyasindan va saxlania 
'lai-aitindan asili olaraq dayi-jila bilir. Odur ki, bu 
sahada apanlaii elnii-tadqiqat i§larinin ham texno- 
loji, hamda iqtisadi ahamiyyati ytiksakdir. 

Belalikla. yuxarida qeyd olunanlardaii bela nati- 


coya galmak olur ki, respublikada har tabii-iqtisadj 
zonadaki maldarligi tasarriifat istiqamatindan asih 
olaraq inki§af etdirmak ilfun arzii olunan istehsal tipij 
qaramal mUayyan etmak va heyvanlarin saxlanrnasi 
daha mUvafiq sistem se^mak, istehsal olunan sUdiin 
tarkibiiii, onun texnoloji xususiyyatlarini nazara 
almaq asas §artlardan biridir. Bunu unutmaq olmaz. 
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HayHCHHe Mo,iioMiioe npoayKTiiBHocTb pasHbix nopoa ckotob h xuMHHecKoe cocraB mojioko 

r.LlJ.Ba6aeB, E.r.MypaAOB, C.T.HaAnpoB 

OcHOBHbiMH noKa-iarejiHMH, xapaKrepMsyiomuMH KanecTBo MOJiOKa, HBJiHWTca coj[iep>KaHHe KOJimecTsa /KHpa, 
aKTepMH, GejJKa h coMaxHHecKHx hjictok. noTpe6HTe;iH mojioko »Bji>jeTCfl KanecTBeHHWM, ecjiH hmcct BMCOKyw 
HHiueByK) ueHHOCTb 11 He MMeex b co;iep>KaHHe 6aKTepHH, aHTHSaicrepHajibHbix npenapaxoB. 

hjiH)Heebie cjioea. MOJioHHaB npojiyKxiiBHocxb, npoHSBOAcxBa npo^iyKxoB, XHMH 4 ecKoe cocxae mojioko, KascHH 
oejioK, MHHepajibHaB BemecxBa 

The study of the productivity of dairy cattle of different breeds and chemical composition of milk 

G.Sh.BabaeVy B.G.Muradov, S.T.Nadirov 

The main indicators of the quality- of milk are fat content, bacteria, protein and somatic cells. For the consumer, the 
milk IS high quality, if it has a high nutritional value and is not in the content of bacteria, antibiotics. 

Key^ words, milk production, production, chemical composition of milk, casein, protein, minerals. 
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